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Le traiteur-organisateur de receptions

Le/la titulaire du Brevet de Maitrise assure la direction d'une
entreprise de traiteur-organisateur de réception avec ou sans
boutique. Il concoit, organise et réalise une prestation de traiteur-
organisateur de réception personnalisée, a theme ou liée a un
concept événementiel. Généralement, le traiteur fonctionne a la
commande et s'occupe de la livraison sur place. Le jour J, il met
le buffet en place, veille au bon timing de la manifestation et
coordonne I'ensemble du service. Le traiteur prépare également
des plats cuisinés, préts a étre emportés par ses clients.

Objectifs de la formation
Le titulaire du BM TOR doit étre capable

« De commercialiser, d'organiser et d'assurer la totalité
d'une réception, d'une prestation traiteur de qualité, avec du
personnel qualifié et compétent ;

« D'apporter des compétences de création, de management
et de développement de l'activité traiteur organisateur
de réception au sein d'une entité de type artisanale.

Contenu de la formation

784h de cours réparties sur 2 ans

Modules généraux : 434h

« Module A : Fonction entrepreneuriale : 84h

« Module B: Fonction commerciale : 78h

* Module C: Fonction économique et financiere : 108h

» Module D: Fonction gestion des ressources humaines : 56h
» Module E: Fonction formation et accompagnement de
'apprenant :56h

e Module F: Fonction communiquer a l'international (Anglais) :
52h

Modules professionnels : 350h

» Pratique professionnelle : 242h

« Résolution de problémes : 108h

Modalites d'organisation

Par année de formation :

e Un jour par semaine de présence au CFA
« 5semaines de congés payés

(prises durant les semaines en entreprise).
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Qualités & profils requis  Modalités pédagogiques / évaluation
« Examen :contréle continu et épreuves ponctuelles
en fin de premiere et de deuxieme année
» Visite en entreprise
« Séances de tutorat (accompagnement individualisé)
« Conseils de classes et bulletins de notes semestriels

Moyens techniques

La formation se déroule en:

Entreprises conseillées

« Plateaux techniques équipés dont un restaurant d'application
« Salles de cours équipées en moyens numeéeriques
« Centre de ressources multimédias

Poursuites d'etudes

« Licence (L3)

Accessibilite aux
personnes handicapées

Perspectives professionnelles

Le titulaire du BM Traiteur Organisateur de Réceptions peut exercer
en tant que responsable de l'organisation et du management de
lensemble d'une réception, d'un événement ou responsable du
secteur Traiteur d'une entreprise.

Contacter les CFA :
Campus de Dinan-Aucaleuc Faculte des Metiers - Campus de Fougeres
La Croix Fresche Blanc - 22100 AUCALEUC 37 boulevard de Groslay - 35300 FOUGERES
02 96 76 27 37 02 99 05 45 55
conseilformation.dinan@cma-bretagne.fr fdm.recrutement@cma-bretagne.fr
www.cfa-cotesdarmor.fr www.fac-metiers.fr
Campus de Ploufragan Faculté des Meétiers - Campus de Saint-Malo
18 rue du Tertre de la Motte - 22440 PLOUFRAGAN 68 avenue de Marville - 35400 SAINT-MALO
02 96 76 27 27 02 99 05 45 55
conseilrecrutement.ploufragan@cma-bretagne.fr fdm.recrutement@cma-bretagne.fr
www.cfa-cotesdarmor.fr www.fac-metiers.fr
Campus de Quimper Campus de Vannes
24 route de Cuzon - 29000 QUIMPER Boulevard des iles - 56000 VANNES
0298 76 46 35 02 97 639510
campusquimper@cma-bretagne.fr conseilformation.vannes@cma-bretagne.fr
www.campusdesmetiers29.bzh WWWw.cma56.bzh

Faculté des Métiers - Campus de Bruz
6 rue des Freres Mongolfier - 35170 BRUZ

0299 05 45 55 www.crma.bzh
fdm.recrutement@cma-bretagne.fr
www.fac-metiers.fr U
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